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CANTINA A BIANZONE IN VALTELLINA, PIONIERA DELLA VITICOLTURA BIODINAMICA.
UNA DELLE REALTA PIU” RADICALI DELLA VALTELLINA,
VINI POCO INTERVENTISTI E MOLTO ESPRESSIVI,
TRA TRADIZIONE ALPINA E APPROCCIO CONTEMPORANEO

IL MENU’ DELLA SERATA:

-LA TROTA SALMONATA-
CON SPUMA DI CAPRINO, RAFANO SELVATICO E GENZIANA

24.-

-IL RISOTTO AL BITTO-
CON CHIPS DI BRESAOLA E GINEPRO

26.-

-LA TAGLIATA DI CERVO-
CON PURE’ DI TOPINAMBUR, AGRETTI E FONDO Al FRUTTI ROSSI

4).-

-LA PANNA COTTA AL MIELE E ERBA IVA-
12.-

-LA DEGUSTAZIONE DI TUTTE E 4 LE PORTATE-
69.-
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| VINI DELLA SERATA:

-L’ESPLOSIVO, METODO ANCESTRALE ROSE’ 2023- 9.-/Al Calice - 52.-/La Bottiglia
-L’ESPLOSIVO, METODO ANCESTRALE BIANCO 2023- 9.-/Al Calice - 52.-/La Bottiglia
-L’ESPLOSIVO, METODO ANCESTRALE VECC 2015- [0.-/Al Calice - 62.-/La Bottiglia
-BIANCO DA NERO, PINOT NERO 2023- 8.-/Al Calice - 38.-/La Bottiglia
-VAGABONDO BIANCO 2023- 44.-/La Bottiglia
-VAGABONDO BIANCO LE ANFORE 2022- 62.-/La Bottiglia
-PINOT NERO IGT 2020- 9.-/Al Calice - 45.-/La Bottiglia
-SFORIATO DOCG 2015- 85.-/La Bottiglia
-SFORZATO DOCG 2005- 125.-/1a Bottiglia
-SFORZATO DOCG 2003- 135.-/La Bottiglia
-MERLOT LE ANFORE 2022- [6.-/Al Calice - 95.-/La Bottiglia
-VAGABONDO ROSSO LE ANFORE 2018- 95.-/La Bottiglia

-L’INDISCIPLINATO (SFORZATO IN ANFORA) 2020- 95.-/La Bottiglia
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