
M E N Ù  D E L L A  P A S Q U A
FIORI DI ZUCCA RIPIENI

SU FONDUTA DI TALEGGIO E POLVERE DI POMODORO

CAPRETTO AL FORNO
CON PATATE NOVELLE E INSALATINA BIOLOGICA

CAPPELLACCIO AGLI ASPARAGI
CON SPUMA ALL’UOVO E GUANCIALE CROCCANTE

PASTIERA NAPOLETANA

CAFFÉ E COLOMBA 

MENÙ COMPLETO

79.-

MENÙ 3 PORTATE 

(2 PORTATE E SCELTA TRA ANTIPASTO, PRIMO E SECONDO + DOLCE)

69.-

OPPURE

FILETTO DI OMBRINA
CON AGRETTI, PATATA MANTECATA E RIDUZIONE DI CROSTACEI
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