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LOCANDA BORROMINI
- BISSONE -

LE NOSTRE DEGUSTAZIONI A MANO LIBERA:

(SOLO LA CENA, PER L'INTERO TAVOLO, A PARTIRE DALLE 2 PERSONE)

(Nur zum Abendessen, Mit Reservierung, Fiir den ganzen Tish, mindestens 2 Personen)

IL 4 PORTATE (4 Gange)
64.- p.p
CON ABBINAMENTO VINI 99.-

IL 7 PORTATE (7 Gange)
95.- pp
CON ABBINAMENTO VINI 145.-

LE NOSTRE SPECIALITA™:

(SOLO LA CENA, SU PRENOTAZIONE)

(Nur zum Abendessen, Mit Reservierung)

DEGUSTANDO IL QUINTO QUARTO(min 2 persone)
§ PORTATE TUTTE FRATTAGLIE A SECONDA DELLA DISPONIBILITA’ DEL MERCATO

5-Gange-Verkostung von Innereien, je nach Marktverfiigbarkeit

69.- p.p

LA CENA DI FORMAGGI E PATATE(min 4 persone)
FRESCHI, STAGIONATI E MUFFE, PATATE LESSE, SOTTACETI, SALSE E ZUPPA DI CIPOLLE

Verkostung verschiedener Kasesorten, Salzkartoffeln, Gurken, Saucen und Iwiebelsuppe

59.- pp

Per eventuali allergie e intolleranze rivolgersi al personale di servizio

PIAZIA BORROMINI 21, 6816 BISSONE
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PER BEN FINIRE:

LA PERA AL VINO
CON GELATO AL CARAMELLO SALATO E CRUMBLE

Birne in Wein mit Salzkaramell-Eis und Crumble

2.

IL TORTINO AL CIOCCOLATO DAL CUORE MORBIDO
CON SALSA Al FRUTTI ROSSI (I8 min attesa)

Warmer Schokoladenkuchen mit weichem Kern mit sauce aus roten Friichten (18 min Warten)

LA PANNA COTTA AL MIELE E ROSMARINO

Panna Cotta mit Honig und Rosmarin

|I-

IL SEMIFREDDO AL MARRON GLACE’

Marron Glacé Semifreddo

4.

LA CREMA CATALANA AL CAFFE’, RUM E LIME

Katalanische creme mit Kaffee, Rum und Limette

2.

GLI ASSAGGI DI FORMAGGI DELLA LOCANDA

Verkostung der Kasesorten des Locanda

18.-

GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI

Hausgemachtes Eis und Sorbet

6,5-
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